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MINESTRE E MINESTRINE

Minestrone suraelatc GR
pasta o ris 30
minestrone 10/12 verdt 70
olio extraveraine di oliv 5
Parmiaianc 5
Sale 1
Minestrone con verdure fresche alla aenove GR
pasta o ris 30
Zucce 10
Cavolc 10
faaioli borlotti 7
Caroe 10
Patate 12
Zucchine 15
Cipolla 10
Bietole 15
olio extraveraine di oliv 20
Parmiaianc 5
Basilicc mazzi 4 x 10 persol
Aalio 1
Pinoli 4
Sale 1
Passato di verdura con pasi GR
Past: 30
carote porro cipolle verza zucchine prezzemoloste 70
Patate 5C
Pomodor 35
parmigiano readiar 5
olio extra veraine di oliv 3
Sale a.b.
Crema o vellutata diverdure con past: GR
Past: 30
piselli secct o carot 0 patate e cipol 40
Patate 10C
cipolla. carota. seda 30
parmigiano rea@nc 5
olio extra veraine di oliv 5
Sale a.b.
Pasta e fadiol GR
Past: 30
patate bianct 4Q
faaioli borlotti secct 40
Alloro a.b.
Porri 4
carote fresct 10
sedano fresc 2
pomodori pela 15
parmigiano readiar 5
olio extra veraine di ava 5
Sale g.b.
Passato di verdura con pasta/ris/crostini GR
riso/past 30
oppure crostin 40
Patate 30
Carote 15
piselli suraelai 15
sedano e cipol 15
Prezzemol 20
estratto da broc a.b.
parmigiano readiar 8
olio extra veraine di olia 4
Sale a.b.
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Minestra di zucchine e past GR
Past: 30
Zucchin 40
Patat¢ 40
Cipolla 30
prosciutto cott 10
estratto da broc 3
parmiagiano readiar 3
Sale a.b.
Semolinc GR.
Semolinc 45
carote sedano e cipc 15
Burrg 3
parmigiaro reaaianc 5
olio extra veraine di oliv 5
L atte 20
Minestra di lenticchie GR
Past: 30
lenticchie 30
pomodori pela 30
carote sedano cipo a.b.
alloro 1
rosmarine 1
olio extraverain 5
parmidianc 5
sale 1
Pastina in brodc GR.
pastira 40
estratto di brod 3
parmiagiano readiar 3
olio extra veraine di oliv 5
cale a.b.
Minestra primavera GR
Pastin: 30
verdure mist 10C
Pelati 15
Cipolla 5
parmiagiano readiar 3
estratto di brod 3
olio extra veraine di oliv 5
Sale a.b.
Minestra pasta. riso e pisel GR
Pastin: 30
Risa 30
piselli suraelai 50
Patate 30
parmigiano readiar 3
estratto di brod 3
olio extra veraine di oliv 5
Sale a.b.
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Riso in brodo GR.
Risa 40
parmidiano reaaiar 3
estratto di brod 3
olio extra veraine di oliv 5
Sale a.b.
Minestrina in brodo di carne/pollo con pastine GR
Pastin: 40
carne di manzo (da utilizzarsi per 2° pia 14C
pollo (da utilizzarsi per 2° piatt 15C
parmidiano reaaiar 3
Sapor a.b.
Sale a.b
Minestrina di patate con pastina/risc GR
pastina/ris 30
Patate 70
burro 2
parmigiano readiar 3
sapor a.b.
cale a.b.
Minestrina con spinac GR
riso o past 30
spinac 30
patate 40
parmidiano reaaiar 3
burrg 2
sale a.b.
Minestrone di verdure con pasta/risc GR
pasta/ris 30
faaiolini surgelat 15
patate e caro 50
zucca e pisel 50
sapor 3
parmigiano readiar 3
olio extra veraine di oliv 5
cale a.b.
Pasta e cel GR
past: 25
ceci secct 35
bietole 15
prezzemol 1
carcte 12
cipolle 10
aalio 1
patate 15
pomodori pela 15
parmidiano reaaiar 3
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b.
Tortellini in brodo GR
tortellini secch 70
carne di manzo (da utilizzarsi per 2° pia 14C
carote cipolle sedal a.b
sarori 3
parmidiano reaaiar 3
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b.
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PRIMI PIATTI

Risotto con zucchin GR
risa 80
zucchine 70
cipolla a.b.
brodc a.b.
parmidiano reaaiar 7
olio extra veraine di oliv 4
panna da cucir 5
Risotto con zuca GR
risa 80
ZUCC: 90
cipolla a.b.
brodc a.b.
burrc 5
olio extra veraine di oliv 4
sale a.b.
Riso al pomodorc GR
risa 80
pomodori bela 90
carote sedano e cipc 15
parmiagiano readiar 4
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b.
Risotto allo zafferanc GR
riso 80
zafferano (bustini 1x1cC
cipolla 10
burrc 2
parmiagiano readiar 4
brodc a.b.
olio extra veraine di oliv 4
sale a.b.
Riso bollito GR
risa 80
parmigiano readiar 6
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b.
Pasta al pomodoro e basilic GR
pasti 85
basilicc a.b.
pomodori pela 90
parmiagiano readiar 4
carote sedano e cipc 15
sale a.b,
Pasta al pomodort GR
pasti 85
pomodori bela 90
carote sedano e cipc 15
parmidiano reaaiar 4
olio extra veraine d'oliv 5
sale a.b.
Pasta al suao di pomodoro e ricotta “Bio GR.
past: 80
pomodori pela 95
carote sedano e cinc 16
Ricotta bioloagic 15
parmidiano reaaiar 6
olio extra veraine d'oliv 6
sale a.b.
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Pasta al burrc

GR

past: 85
burrc 10
parmidiano reaaiar 4
sale a.b,
Pasta al raat GR
pasti 85
carne triti 20
pomodori pela 90
sapor 20
ViNo rossi 5
parmidiano reaaiar 3
olio extra veraine di oliv 5
sale g.b.
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Risotto al suao di funah

riso

funahi secct

estratto di brod

cipolla

vino bianct

parmigiano readiar

olio extra veraine di oliv

sale

Pasta in biancc

pasti

parmigiano readiar

olio extra veraine di oliv

2 @] 12 oo [
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sale
Pasta al fornc GR
pasti 85
prosciutto cott 20
latte 50
pelat 30
ViNo rossi 5
farine 10
sale 30
burrc 5
parmidiano reaaiar 8
besciamella pron 10
Pasta/trenette al pest GR
pasta/trenet 85
basilico in mazzel 1.5
aalio 0.1
pinoli 4
olio extra veraine di ava 12
parmidiano reaaiar 13
sale a.b.
Pasta alle melanzane o con zucchi GR
pasti 85
melanzane o zucchi 10C
pomodori pela 10C
olio extra veraine di oliv 6
parmigiano readiar 6
sale a.b.
Pasta al bomodoro e ricott: GR.
pasti 85
pcmodori pelal 80
ricotte 30
olio extra veraine di oliv 5
parmidiano reaaiar 5
sale a.b.
Taaliatelle al raqu GR
taaliatelle fresch 10C
carne ftrit 20
pelat 90
sapor 20
Vino rossi 5
olio extra veraine di oliv 5
parmidiano reaaiar 3
sde a.b.
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Ravioli al raau GR
ravioli di carne o ravioli mac 18C
carne triti 20
pelat 90
sapor 20
ViNo rossi 5
olio extra veraine di oliv 5
parmidiano reaaiar 3
sale a.b

Polenta al raat GR
farina aialle 70
carne ftrit 20
pelat 90
sapor 20
Vino rossi 5
olio extra veraine di oliv 5
parmigiano readiar 3
sale a.b.

Polenta al suao carne e salsicc GR
farina aialle 70
carne ftrit 15
salsiccit 10
pelat 60
sapor a.b.
olio extraveraine oliv 5
Vino rossi 5
parmidiant regaiant 5
sale a.b
Gnocchi alla romanz GR
preparato per anocchi alla rom: 23C
latte fresc 5
parmigiant 5
burrc 5
noce mosca a.b.
sale 1

Insalata di riso GR
riso 60
wurste 10
prosciutto cott 10
emmenthe 10
aiardiniera e olie nert 25
tonnc 10
succo di limone in bottial 5
piselli suraelati o mais in scatt 10
olio extra veraine di oliv 8
cale a.b,

Trofie o anocch al pestc GR
trofie o anocchi di pata 18C
basilico in mazzel 1.5
aalio 0.1
pinoli 4
olio exira veraine di oliv 12
parmidiano reaaiar 13
sale g.b.

Focaccia al formaaait GR
pasta per piz: 11C
stracchinc 65
olio extra veraine di oliv 5
sale g.b.




Pizze GR
pasta per piz: 11C
pomodori bela 80
stracchinc 60
olio extra veraine doliva 5
oriaganc 1
ale a.b.

Pansotti al suao di noc GR.
parsotti 18C
aheriali di noc 25
pinoli 5
panna da cucit 25
olio extra veraine di oliv 5
aalio 0.1
parmiagiano readiar 15
pane raffermo baanato nel l¢ a.b.
cale a.b.

Lasaane a forno GR
lasaane fresche o surae 12C
besciamella U.H." 10C
carne manzo tri 25
carote 10
sedan 5
cipolla 10
pomodori bela 95
olio extra veraine di oliv 5
parmidiano reaaiar 5
allorg a.b.
sale a.b.
Lasaane al forno al pest GR.
lasaane fresche o surae 12C
besciamella U.H." 10C
basilicc mazzi 1.5 x persol
parmiaiant 13
aalio 0.5
pinoli 4
olio extra veraine di oliv 12
sale a.b.
pasta alla puttanesc GR
pasta 85
pomodori bela 90
olive verd 20
acciughi 4
olio extraverain 5
aalic 1
capper 5
sale 1
olive nert 10
pasta alla contadin: GR
pasti 85
carota sedano cipo a.b.
pomodori bela 60
zucchint 20
peperor 20
melanzan 15
olio 5
prezzemolo 1
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pasta panna proscijutto e pisel

pasa 85
Drosciuttc 20
piselli suraelal 15
prezzemol 1
olio extraverain 5
parmiaiant 5
panna da cucit 20
sale 1
risotto parmiaiana GR
riso 85
olio 5
parmiaiant 16
burrc 5
cipolla 5
sedano carota cipo a.b
brodo veaeta a.b.
sale 1
panna da cucit 5
pasta alla boscaiol GR
pasts 85
pomodori pela 90
funahi secch 15
sapor 20
Vino rossi 5
olio extraverdin 5
sale 1
parmigiant 5
pasta al suao tonn GR
pasts 85
tonno all'olic 25
pomodori pela 90
olive verdidenocciolat 10

prezzemol 0.0t
olio extraveraine oliv 5
sale 1
cipolla 1
pasta al raau' veaetal GR
pasti 85
pomodori pela 90
sedan 5
carote 5
cipolle 5
olio extraverdine oliv 5
parmigiant 5
verdure disponibili stagion:i o aelc 30
prezzemol 2
alloro 1
rosmarint 1
pasta e broccoleti GR
pasti 85
aalio a.b.
olio extraverdine oliv a.b.
broccol 80
2

acciughe sala
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SECONDI PIATTI

Svizzere di manzi o tacchinc GR
carne di manz o tacchinctrita 90
uova pastorizza 30
patatt 4Q
aalio 0.1
pane arattudia 5
sapor a.b.
parmidiano reaaiar 6
olio extra veraine di oliv 6
sale a.b.
Roullé di carne tritata GR
carne tritat 90
uova pastorizza 20
vino biance 5
latte 10
farina bianc 5
parmigiano readiar 5
olio extra veraine di oliv 5
mortadell: 5
sale a.b
patate lesse o verdura ct S
Fesa di tacchino al limon GR
tacchinc 12C
sapor a.b.
succo limone in bottiall a.b
olio extra veraine di oliv 5
cale a.b.
Polpette in biancc GR
carne di bovin 90
aalio/maaaioran 3
uova pastorizza 30
parmidianc 5
patate o verdura co 40
olio extra veraine di oliv 5
cale 1
pane arattudia 5
latte fresco o UH 5
Polpette in umidc GR
carne di bovin 90
aalio/maaaioran 3
uova pistorizzat 30
parmidianc 5
pomodori pela 40
patate o verdura co 40
olio extra veraine di oliv 5
cale 1
pane arattudia 5
latte fresco o UH 5
Carne all'uccelletto/Bocconcini con patate o pisel GR:
polpa di manz 12C
pomodor 50
aalic. alloro. rosmarino. cipol 20
patate o pise| 15C
vino bianct a.b.
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b.
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Carne all'uccelletto/Bocconcini con carciofi e patat GR:
polpa di manz 12C
pomodor 50
adlio. alloro. rosmarino. cipol 20
carciofisuraelai 80
vino bianct a.b.
olio extra veraine di oliv 5
cale a.b.
patate 70

Carne all'uccelletto con pisell GR
polpa di manz 13C
aalio/cipolle 5
alloro. rosmarin 5
olio extraveraine di oliv 5
cale 1
vino bianct 2
piselli 13C

Brasato o Stracotto vitellon: GR
vitello 12C
verdure 10
sapor a.b.
Vino rossi a.b.
olio extra veraine di oliv 8
cale a.b.
Linaua in umido GR
linaue 12C
sedano. carota. cino 25
vino bianct 2
pomodori pela 50
sapor 2
olio extraverainedi oliva 5
cale 1
Carne /petto pollo alla pizzaiol: GR
carne 12C
pelati 20
cipolle. acciuaghe capperi e ol 25
olio extra veraine di oliv 5
cale a.b.
Pollo -bollito GR
pollo coscia o fus 22C
sapori (alloro a.b.
cale a.b,
Scalopone di pollo/tacchino al limone GR
pollo/tacchint 12C
farine 7
succo di limone in bottial 5
olio extra veraine di oliv 5
cale a.b.
burrg 3

Milanese manzotacchino/pollg GR
Manzopollo/tacchint 12C
uova pastorizza 7
limone 5
pane arattaiatc 15
olio semi arachic 15
cale a.b.

Spinacine Gelc GR
spinacine ael 15C
olio di semi di arachic 20
limone 5
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Arrosto di tacchino GR
tacchinc 12C
verdure 10
sapor a.b.
olio extra veraine di oliv 8
sale a.b.

Petti di pollo vino biancc GR
pollo 12C
vino biance 5
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b.
aromi g.b.

Arrosti GR
vitello da latte o arista di maiale o tacct 12C
carota. sedano e cinc 25
arom 2
olio extra veraine di oliv 5
vino biance 4
sale 1
Arrosto al latte GR
vitello da latte o arista di maiale o tacct 12C
latte 50
carota. sedano e cinc 25
arom 2
olio extra veraine di oliv 5
vino biance 4
sale 1
Carne all’'uccelletta con patate e neperot GR
carng 12C
peperor 10C
paate 50
sapor 20
olio extra veraine di oliv 8
sale a.b.
Insalata di pollo GR.
petto di pollc 70
formaaaio aruvier 20
prosciutto cott 20
insalatina capriccio: 50
olio extra veraine di oliv 6
olive verd 10
mais in scatol 5
olive nert 5
Omelettes farcite GR
uova pastorizza 70
prosciutto cott 15
fontina 15
cipolla 2
maaaioran 2
parmiagiano reaaiar 2
olio extra veraine di oliv 8
sale a.b

Omelettes alle erb GR
uova pastorizza 70
cipolla 2
maadioran 5
prezzemlo 5
parmigiano readiar 8
olio extra veraine di oliv 8
sale a.b.
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Pollo arrosto (pollo adli aromi) GR
pollo (fusello o sovracoscia o bus 25C
vino o birra 10
olio extra veraine di oliv 3
arom 20
sale a.b.

Scaloppe vitello o pollo ajunahi GR
carne di vitellc 12C
burrc 3
funahi secct 5
farine 5
olio extra veraine di oliv 3
panna da cucit 4
vino bianct 4

Condiaione GR

pomodori fresct 14C
tonno sott'olit 40
mozzarell: 90
olive verd 20
sale 1
olio extraveraine oliv 5

Vitello tonnato GR.

vitello lessc 12C
tonno sott'oli 30
sale 1
capper 10
maiones 25
Involtino prosciutto cotto c/ricotta GR

prosciutto cotto sarass: 70
ricotte 50
sapor 3
sale 1

Involtino caldo prosciutto e fagiolini GR.

prosciutto cotto sarasse 70
faaiolini surgelat 80
besciamella pron 15
parmiadian 5
olio extraveraine di oliv 5
sale 1
Salsiccia pollo /tacchino c/verze stufa GR

salsiccia pollo tacchin 10C
vino biance 4
sale finc 2

Verze 20C
cipolla 5

brodo veaeta a.b.
olio extraverdine oliv 5
Cotechino con lenticchi GR

cotechint 10C
lenticchie 80

sedano carota cipo a.b.
brodo veaeta 2
olio extraveraine oliv 5
pomodori pela 30
sale finc 1
prezzemolo 2

ASP E. Brignole — Capitolato speciale servizioisliarazione — Allegato B)



Pollo cacciatore GR
pollo coscii 25C
pomodori bela 50
olio oliva 5
vino bianct 3
cipolla sedano carc a.b.
sale 1
funahi secct 15

Bocconcini o fusi di pollo con olive e pinoli GR.
fuso di pollc 22C
Oppure bocconcini di bol 15C
olio extraveraine di oliv 5
vino biance 3
cipolla sedano carc 30
pinoli 3
olive 5
prezzemolo. alloro. rosmari 10
sale 1

Lesso con salsa vert GR:
lesso vitellon 14C
carota sedano cipol a.b.
prezzemol 40
aalio 5
cappet 5
acciuahi 4
olio oliva extraverain 15
maiones 7
aceto e sal a.b.
uova fresche soi 7
tonno sott'olit 7
Arrosto vitello farcito GR
vitello 13C
prosciutto cott 20
uova per frittatin 20
parmiagiano readiar 4
prezzemol 2
sedano carota cipo a.b,
vino bianct 4
sale 1
Arr osto tacchino ai funah
tacchinc 12
carota sedano cipo a.b,
funahi secct 10
vino biance 3
sapor 4
olio extraveraine oliv 5
sale 1
Seppie in umido c/pisell GR.
seppie suraele 20C
pelati pomodo 15
piselli suraelal 10C
cipolle 5
olio extraverdine oliv 5
sale 1
Nasello bollito olio limone GR
nasello suraela 20C
succo di limone in bottial a.b.
olio extra veraine di oliv 8
sale a.b.
Nasello bollito olio limone GR
Come sopra piu maione 40
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Roullé farcito GR
carne trite 90
uova pastorizza 20
mortadell: 15
vino bianct a.b.
parmiagiano readiar 5.
carote 5
Tonno all'olio GR.
tonno all’olic 80
Stoccafisso accomoda GR.
stoccafiss 20C
pelat 30
olive e acciuah 15
vino 5
patatt 15C
olio extra veraine di oliv 8
sale a.b
Stoccafisso bollitc GR.
stoccafiss 25C
patatt 15C
olio extra veraine di oliv 8
sale a.b
Filetti di platessa impanatz GR.
filetti di platessa surael: 20C
uova pastorizza 20
pane arattudia a.b.
olio semi arachic 15
sale a.b.
Filetti di pesce al verd:s GR
filetti di pesce suraelato (trota salmonata o Hasehalibut 20C
aalio/cipolle 10
vino bianct 4
olio extraveraine di oliv 5
prezzemol 3
capper 3
sale 1
farine 2
Filetti di p esce alla muanai GR
filetti di pesce suraele 20C
faring 20
succo di limone in bottial 4
burrc 5
sale a.b
Nasello livornese
Nasellc 20C
pomodori pela 20
capper 3
olio extraverdin 5
vino biance 5
cipolla 4
sale 1
prezzemol 1
olive verd 5
aalio 1
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Filetti di pesce o merluzzo al vino bianc
filetti di pesce o cuori di merluzzo surae 20C
farinal 2
aalic 0.t
olio extraveraine di oliv 5
vino bianct 5
cipolla 4
sale 1
prezzemol 3
acciuahe sala 3
Polpo lesscc/patate e olive GR.
polpo suraelato les 20C
aiardinier: 20
olio extraveraine oliv 5
olive verd 20
olive nert 20
prezzemol 2
patatt 10C
succo di limone in bottiglia 2
Filetto di pesce alla liaure/mediterrane: GR
filetto di pesce 20C
olive ner: 30
capper 10
olio extraveraine di oliv 5
aalic 3
prezzemol 3
sale 1
Mozzarella alla capres: GR
mozzarelli 10C
pomodor 15C
olio extraveraine di oliv 5
olive verdi 15
prezzemol 0.t
Prosciutto crudo o cotto con melon GR.
prosciutto cotto o cruc 70
melonge 20C
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TORTE SALATE

Torte di bietole GR
bietole suraela 20C
Ricotte 30
uova pastorizza 20
Maaaioran 2
parmigiano readiar 15
olio extra veraine di oliv 3
Sale a.b.
pasta sfodlia o farina per fare la pi 50

Torte di carciofi GR
carciofi (freschi o suraela 20C
Ricotte 30
uova pastorizza 20
Maaaioran 2
parmidiano reaaiar 15
olio extra veraine di oliv 2
pasta sfodlia o farina per preparare la t a.b

Frittata con verdure GR
uova pistorizzat 90
zucchine o cipolle o bietc 12C
Cipolla 3
parmiagiano readiar 8
olio extra veraine di oliv 5
maaaiorana. prezzemc 1
sale 1
Polpettone di faaiolini GR
faaiolini suraelat 15C
patatt 10C
parmidiano reaaiar 5
uova pastorizze 35
maadiorana fres: 0.3
pane aratuaaia 5
cipolla a.b
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b,
Sformato di pbatate GR
patatt 15C
uova pastorizza 20
burrc 2
parmidiano reaaiar 5
prosciutto 10
sale 40
Torta di zucchine e porri GR
zucchine 20C
ricotte 30
uova pastorizza 20
parmigiano readiar 15
porri 80
olio extra veraine di oliv 2
pasta sfodlia o farina per confezionare la t 40
Erittata di cipolle GR
uova pastorizza 70
cipolle. capperi e oliv 90
latte a.b.
parmiagiano readiar 5
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b.
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Crocchette di patate GR
patatt 15C
parmiagiano readiar 5
uova pastorizza 20
mozzarell: 30
olio extra veraine di oliv 7
maaaiorana /prezzemo a.b
sale a.b.

Torta pasdualina GR
pasta per sfoalia o farina per confezionare laa 40
bietole suraela 10C
cipolla 5
maadioran 2
parmiagiano readiar 15
uova pastorizza 35
carciofi suraela 60
ricotte 30
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b.
Tortino di spinaci GR
spinac 20C
uova pastorizza 35
patatt 80
ricotte 30
parmiagiano readiar 10
cipolla 5
olio extra veraine di oliv 5
pasta per sfodlia o farina per confezionare lag 40
Melanzane alla parmiagiane GR
melanzan 20C
pelat 30
fontine 30
parmiagiano readiar 10
prosciutto cott 20
olio extra veraine di oliv 8
sale a.b
Sformato di patate e prosciutic GR
patatt 13C
ricotte 30
prosciutto cott 50
uova pastorizza 35
parmidiano reaaiar 10
cipolla 5
olio extra veraine doliva 5
pasta per sfoalia o farina per confezionare laa 40.
Ripieni misti di verdura GR
verdure (zucchine. cipolle. peperc 15C
prosciutto cotto o mortade 20
uova pastorizza 35
ricotte 10
parmidiano reaaiar 5
carne triti 40
latte a.b.
mollica di pan a.b.
olio extra veraine di oliv 10
sale a.b.
Involtini brosciutto c/russa GR
prosciutto cott 70
maiones 30
verdure surgelate per insalata rt 50
olive verdi e ner 20
sale a.b.
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FORMAGGI — SALUMI AFFETTATI

GR
stracchinc 10C
mozzarelli 10C
ricotte 10C
calame 10C
cima alla aenovese prol 90
mortadelle 70
prosciutto cott 70
prosciutto crud 70

Bresaola condite GR.

bresaol 55
limone 5
olio extra veraine di oliv 5
Involtini di pbrosciutto con insalata russ: GR

prosciutto cott 60
Macedonia di verdu 30
maiones 30
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CONTORNI

Insalata verde/mista/con mais GR
insalata verc 4* gamma o fres 10C
olio extra veraine di oliv 7
sale a.b.
acetc a.b.

Insalata di nomodori GR
pomodor 20C
olio extra veraine di oliv 7
sale a.b.
acetc a.b.

Verdure cotte GR
verdure 20C
olio extra veraine di oliv 8
sale a.b.
Spinaci con aran: GR
spinac suraelal 20C
parmidiano reaaiar 10
burrg 10
sale a.b.
Spinaci al burro GR
spinac suraelal 20C
burro 10
cale a.b
Carote al burro GR
carote aelc 18C
burrc 10
sale a.b.
Carote aratinate GR
carote gelc 18C
parmigiano readiar 10
olio extra veraine di oliv 10
sale a.b.
Carote al verde o prezzemolate GR.
calote aelc 18C
cipolla 3
prezzemol 2
brodo veaeta 2
olio extra veraine di oliv 5
sale 1
Bietole bollite GR
bietole aelc 20C
olio extra veraine di oliv 10
sale a.b,
Faaiolini bolliti GR
faaiolini surgelat 20C
olio extra veraine di iva 10
sale a.b.
Patate less GR
patatt 20C
olio extra veraine di oliv 10
sale a.b.
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Patate e carciofi al verd: GR
patatt 10C
carciofi a0
cipolla e aalit 3
olio 5
sale 1
prezzemol 1
vino bianct 5

Finocchi less GR
finocchi freshi o surgela 20C
olio extra veraine di oliv 10
sale a.b.

Finocchi al aratin GR.
finocchi freschi o surael: 20C
olio extraveraine oliva / bur 5
parmiadian 5
besciamella pron 15
latte 10
sale 1
Cavolfiori lessi GR
cavolfiori 20C
olio extra veraine di oliv 10
sale a.b.
Bietole al burro GR
bietole surgelat 20C
burra 10
cale a.b.
Carote olio e limone GR.
carote aelc 20C
olio extra veraine di oliv 10
limone a.b.
sale a.b.
Piselli al burro GR.
piselli 14C
burro 10
cipolle 10
sale a.b.
Piselli al prosciutto GR.
piselli 14C
burrc 10
cipolle 10
brodo veaeta 1
prosciutto cott 7
sale a.b.

Verdura cotta GR
verdura cott 20C
olio extra veraine di oliv 8
sale a.b.

Carciofi al funahetto GR
carciofi 20C
cipolla 10
prezzemol a.b.
vino bianct 10
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b.
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Carciofi trifolati GR
carciofi 20C
sapor a.b.
vino biance a.b.
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b.

Zucchini trifolati GR
zucchin 20C
sapor a.b.
olio extra veraine di oliv 5
sale a.b.

Patate e zucchini trifolati GR

patatt 80

zucchin 15C
sapor 20
prezzemol 1
olio extra veraine di oliv 5

sale

Patate fritte GR

patate aelc 15C
olio extra veraine di oliv 10
cale a.b

Patate al fornc GR.

patate aelo o lunett 18C
olio extra veraine di oliv 8

rosmarint a.b.

cale a.b.

Purea di patate GR.
patate 25C
burro 10
latte fresc 60
parmigiano readiar 3

Fricassea di verdura/Stufato maaro di verdur: GR.
patate. zucchini. peperoni e verdure fresche stadii 22C
sapor a.b.
olio extra veraine di oliv 10
cale a.b.

COLAZIONI GR
latte cc. 25(
zucchert 20
fette biscottal 30
Biscaotti frollini 30
miscela di caffé e or: a.b,
the Cc. 25(
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